Bufféer

Buffé A

Stenugnsbakat brod
Grillad marinerad kycklinginnerfilé (v/k )
Matig primorsallad med syrad r6dlok och orter
Visterbottenpaj (v/k)
Ramslokscréeme
193 kr

Buffé B
Stenugnsbakat brod med ortféarskost

Langbakad flasksida med rokig chili glaze (v)
Graddig rotfruktsgrating (v)
Liten sotad lax 1 kopp
Jungfrusallad
206 kr

Buffé C
Stenugnsbakat brod med farskost

Kall inkokt lax
Dill och citruscréme
Hembakade matmuffins med gronsaker, basilika, parmesan och bacon
Farskpotatissallad pa sdsongens gronsaker
Plocksallad med syrad purjo
208 kr
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Buffé D
Nybakat surdegsbrod med ortfarskost

Tunt skivad marinerad chuck roll (v/]j)
Grillad kycklingfilé med orter (v/k)
Citrusmarinerade betor med pumpafrén och ruccola
Basilikamarinerade oliver och kapris
Rotfrukt och potatisterrin (v)
Chipotlemajo
218 kr

Buffé E
Ciabatta med vitloks farskost

Citron- och ortgrillad kycklinglarfilé (v/k)
3 sorters italienska charkuterier
Italiens “Frittata” med stekta gronsaker, 10k, potatis och orter (v/k)
2 sorters marinerade oliver
Napolitan sallad med parmesan, ldngbakade tomater och balsamico

Parmesancréeme
253 kr

Buffé F
Stenugnsbakad baguette med citrusfarskost

Sotad lattgravad lax
Féankalsallad med syrad gurka smaksatt med apelsin och orter
Spenat- och tallegiopaj
Ramslokscreme
Férskpotatissallad med purjo och kapris
Napolitansk sallad med sdsongens gronsaker och citrusvinigrette
248 kr
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Buffé G
Nybakat surdegsbrod med basilikafarskost

Fikonglaserad tunt skivad kalvrostbiff (v/k)
Ugnsbakad kycklinglérfilé med orter och citrus (v/k)
Sdsongens primorsallad med sojabonor och champagnevinédger
Turkisk yoghurt smaksatt med citron och orter

Kantarellpaj med karamelliserad 16k (v/k)
Visterbottencréme
272 kr

Buffé H
Tema Rock
Surdegsbrod med hummus

Basilikabakad kycklinglarfilé med grillad citron (v/k)
Tunt skivad godkalv marinerad med chili och citrus glaze (v/k)
Pulled pork burger med syrad r6dlok och dijoncréme
Soltorkad tomatpesto smaksatt med vasterbottenost
Rostade rotfrukter med bakad rodlok (v/k)
Plocksallad toppad med parmesan och ortolja

Brie och getost, farska druvor, kockens val av marmelad
314 kr

Buffé I
Tema AW
Nybakat surdegsbrod med farskost

Cajunstekt kycklinginnerfilé (v/k)

Léngbakad BBQ baby back ribbs (v)
Pulled pork burger med syrad rodlok och dijoncréeme
Chili Marinerade mammut oliver
Rostad majsréra med cheddar
Grekiskyoghurt med mynta och citron
Bonsallad med citron, orter och tomat
Rostad sotpotatissallad med bakad rodlok




Buffé J
Nybakat brod med farskost

Léngbakad godkalv, marinerad med kryddor och honung (v/k)
Helbakad rotselleri med citrusvinegrette (v/k)
Pesto pa basilika, vésterbottenost och rostade solrosfron
Tre sorters charkuterier
Bakad falafel med orter
Mild Grekisk yoghurt med grislok
Potatissallad med ruccola, fetaost och ldng bakade tomater

Sallad pa bondboénor, linser, citrus och salladslok
314 kr

Buffé K
Stenugnsbakat brod med farskost

Glaserad tunt skivad lammrostbiff med rosmarin och vitlok(v/k)
Marinerad kycklinglérfilé med chili och citrus (v/k)
Varmrokt lax med sotad citron
Griddig potatis och rostad vitloksgrating (v)
Primorsallad pé sdsongens gronsaker och orter
Spenat och fetaostpaj (v/k)

Rodlokschutney
Rostad pumpasallad med ruccola, krutonger och balsamico
Basilikacréme
292 kr
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Buffé L
Morkt brod med ortfarskost

Majskycklinglérfilé med chimichurri (k/v)
Tunt skivad rosastekt kalvrostbiff med bbq (v/k)
Het chorizo
Haricots verts och bondbonsallad med parmesan och bakade tomater

Farskpotatissallad med fankal, salladslok och soét/stark senap
Hummus pa stora vita bonor
Rostad paprika och Ancho chilicréme
Tomat och fetaostsallad med oliver och basilika
306 kr

Buffé M
Tva sorters nybakat brod med féarskost

Lagtempad Angusbiff med orter och vitlok
Rodvinssky smaksatt med madeira (v)
Grillad lattgravad lax med citron och dill
Visterbottenpaj
Féankalssallad med gurka, dill & champagnevinédger
Tzatziki
Primorsallad pé potatis och sdsongens gronsaker picklad 16k
3 sorters ost med frukt och paron samt valndtsmarmelad
319 kr
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Buffé N

Tva sorters stenugnsbakad baguette
Hummus
Lagtempad lammrostbiff med vitlok och orter (v/k)
Tabbouleh med tomat, persilja och citron
Kycklinginnerfilé med koriander och vitlok (v/k)

Citrusmarinerad lax sotad
Warak inab — citrusmarinerade vinbladsdolmar
Sallad med grillade gronsaker, spiskummin och oliver
Cayennes falafel (v/k)
Fetaostsallad med Orter och linser
Syrlig yoghurt med mynta
325 kr

Buffé O
Tva sorters nybakt brod med farskost

Tapenade
Rosastekt marinerad kalvrostbiff med kapris, tomat och olivolja (v/k)
Citron och rokt paprika rostade kyckling drumsticks (v/k)
Sotad Haricots Verts med plocksallad, parmesan, syrad r6dlok och basilika

Kallskuret: lufttorkad skinka, tva sorters salami

Tomat och mozzarella med basilika och rodlok
”Caponata” fran Sicilien, auberginréra med selleri, persilja och vitlok

Lok och paprikapaj toppad med parmesanfarskost
Rostad zucchini med getost och ruccola
325 kr
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Buffé P
Chili tema

Surdegsbaguette med chiliolja och havssalt

Férskost med rokt chili och orter
Citron och ortbakad kycklinglarfilé samt farsk sotad chili (v/k)

Tunt skivad godkalv med en rokig chipotle, citrus, rostad vitloksglaze(v/k)
Ceviche i kopp pa lax och rikor med Jamaican Bell chili, lime och koriander
Sallad pé rucola, ortpotatis, Piccadilly tomat, mukimamebonor,
basilika, och chiliflakes fran Indien
Vattenmelonsallad med fetaost, hetta frain Hot Lemon chili, lime,
koriander och sticklok
Turkisk yoghurt med citron och mynta
Brie Dux Meaux med frukt och marmelad
325 kr

Buffé Q

Tva sorters baguette med Ortfarskost
Coleslaw med dpple och chili
Rosastekt hingmorad Angusbiff (v/k)

Pulled pork wrap med romansallad och inlagd 16k
Rostad majsrora med chili och cheddarost
Caesarsallad med Cajunstekt kycklinglarfilé, vitlokskrutonger
och parmesan Caesardressing
Ugnsbakade tomater, bonor och rostad feta ost marinerade med Orter
Sotpotatissallad med bakad rodlok
BBQ-sas
Ort och grislokscréme
336 kr




Buffé R

Libanesisk
Libabrod med hummus

Tabbouleh med tomat, persilja och citron och israelisk parlcouscous
Vattenmelon sallad med grillad citron sticklok och rostade pumpafron
Kycklinglérfilé med koriander och vitlok (v)

Vitlok o spiskummin marinerad lamrostbiff(v)
Filodegsknyten med fetaost
Sallad pa grillade gronsaker, spiskummin, oliver och granatépplen
Cayennes ortmarinerade falafel med sumak (v)

Syrlig yoghurt med mynta
Baba ganoush
352 kr

Buffé S
Vegan
Morkt surdegs brod
Hummus
Ortbakade falafel
Helbakad rotselleri med citrus
Sallad pa boner, linser och syrad rodlok
Sallad pé grillade gronsaker, spiskummin, oliver och granatdpple
Blandade betor med apelsin, ruccola och rostade solrosfron

Vegan slaw med rostade korianderfron

182 kr
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Buffé T

Vegan
Morkt surdegsbrod
Rodbetshummus
Marinerad sotad tofu
Falafel med balsamico och orter
Het Ajvar
Potatis och primorsallad med bakad rodlok, qinoa och sojabonor
Plocksallad med orter och basilika
Bonsallad med syrad rodlok, linser och orter

215 kr

Buffé U
Vegetarisk
Surdegsbaguetter med Ortfarskost
Betsallad med fetaost och orter
Ortrostad firskpotatissallad med bakad rodl6k och dpplen
Majs och bon biffar (v)
Marinerade sojabonor med syrad rédlok och parmesan
Tzatziki p4 morot och gurka
Plocksallad med sotade haricots verts och orter

Marinerade oliver och kapris
242 kr

Alla priser dr exkl. moms

Serveras: (v/k) varm eller kall efter dnskemal, (v) varm, (lj) ljummen
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